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ReworK

Bewusst handeln - 
Ressourcen schonen. 

Das RBV System führt 
Restbrot und Restteig, 
das bei der Backwaren-
herstellung anfällt, zu-
rück in den Produktions-
kreislauf. 

Verwerten Sie diverse 
Restbrot- und Restteig-
arten für einen  ökono-
mischen Herstellungs-
prozess, der zusätzlich 
die Qualität aller Back-
waren steigert.
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Nachhaltigkeit aus eigener Herstellung

• Engineering, Fertigung und Montage im eigenen Haus
• Wir verwenden nur hochwertige Bauteile, um einen zuverlässigen Betrieb zu gewährleisten
• Unsere Prüfung vor Inbetriebnahme garantiert eine reibungslose Funktionalität aller Kompo-

nenten vor der Auslieferung
• Wir unterstützen Sie bei der Montage und während des Betriebes
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L e e r g e w i c h t
P l at z b e da r f 2 1 0  x  1 9 0  x  1 5 0  c m
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D u r c h s at z

B e h ä lt e r v o l u m e n
M i s c h w e r k z e u g
M o t o r l e i s t u n g

1 . 1 0 0  k g
1 , 5  t o n n e n / h

2 5  k w
1 0 - 6 0  u/min

6 0 0  l i t e r


